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artobliwie rzecz ujmujac, to
F' technolog zywnosci kontroluje
proces wytwarzania zywnosci, jej
przetwarzania, przechowywania.
Wymysla, jaki ma by¢ produkt, ocenia
sktadniki, testuje receptury, wreszcie
czuwa nad przebiegiem procesu produk-
cji tego wszystkiego, co trafia na nasze
stoly. Zadanie to odpowiedzialne, bo
codziennie jest weryfikowane i oceniane
przez ogromna liczbe ludzi.

Rekrutacja — na jakie
przedmioty postawic?

Kryteria rekrutacyjne jasno pokazuja,
ze cierpigey na wstret do przedmiotéw
Scistych powinni wybraé co$ innego.
Chcesz studiowa¢ w Szkole Gtéwnej
Gospodarstwa Wiejskiego? Bedziesz
musiat wybra¢ jeden przedmiot, z ktére-
go ocena przeliczona zostanie na punkty
kwalifikacyjne — moze to by¢ biologia
albo chemia, ewentualnie matematyka.
Trudniej jest na Uniwersytecie Warmin-
sko-Mazurskim, bo tam w konkursie
$wiadectw maturalnych uczestniczg az
trzy przedmioty — oprocz tych z SGGW
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" jest takze fizyka z astronomig, geogra-

fia, jezyk polski i obcy. Na Politechnice
t.6dzkiej obowigzkowo brana jest pod
uwage matematyka i jezyk obcy oraz
jeden z przedmiotéw fakultatywnych
(to moze by¢ fizyka lub chemia, tak-
ze biologia). W Panstwowej Wyzszej
Szkole Informatyki i Przedsiebiorczoéci
w tomzy obowigzkowy jest jezyk obcy

: i Al 4
cza) w anmw Laureaci i ﬁnaﬁécs te;
olimpiady moga by¢ zwolnieni w czesci
lub w _caloScl z egzaminéw wstepnych
do szk6f wyzszych na kierunek zwigzany
Z Zywieniem.
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i jeden z przedmiotow, ktére wymienitem
wyzej. Co prawda, nie trzeba liczy¢ sie
z tym, ze oceniana bedzie takze nasza
znajomos¢ chemii, jakg wynieslismy ze
szkoty $redniej, bo nigdzie maturalna
ocena z tego przedmiotu nie jest obo-
wigzkowo przeliczana na punkty. Jednak
chemii na tym kierunku jest bardzo duzo
i naprawde nie jest fatwo.

W niektérych szkotach — np. na wro-
ctawskim Uniwersytecie Przyrodniczym
—liczba kandydatow jest cztery-piec razy
wieksza anizeli liczba miejsc, z drugiej
strony bez trudu mozna znalezé uczel-
nie, ktére ogfaszajg nab6r w drugim
terminie. Tak byto w 2010 roku m.in. na
Uniwersytetach: Zachodniopomorskim
w Szczecinie, Warminsko-Mazurskim,
Rzeszowskim, Technologiczno-Przyrod-
niczym w Bydgoszczy.
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Glos studenta on-line:

Tweetunciu: Witam, jestem na Il roku technologii zywnosci i zywienia, specjalnosé: biotechno-
logia. Jesli chodzi o poziom, to nasza katedra jest dobrze przygotowana, zwlaszcza pod wzgledem
praktycznym. Mamy mozliwo$¢ wyboru przedmiotéw. Prowadzacy pomagaja w poszukiwaniach
odpowiednich materialow oraz praktyk, a trzy semestry ,rygorystycznej” mikrobiologii gwaran-
tujg bardzo dobre przygotowanie z tej dziedziny nauki! Interesujace sa zajecia z projektowania
bioreaktor6w oraz inne przedmioty techniczne.

Gorzka czekolada: \Wiasnie skoriczytam Il rok TZiZCz na UP w Lublinie. Studia bardzo ciekawe,
smakowite, ale i wszechstronne. Wiadomo, ze sa problemowe przedmioty, tak jak wszedzie:
maszynoznawstwo czy rozne rodzaje chemii, ale wszystko jest do Brzejécia. fasnie mam praktyki
W przedsiebiorstwie przetwdrstwa zbozowego — wykonujg w laboratorium analizy maki i ziaren
zb0z na zawarto$¢ glutenu, biatka i inne parametry jako$ciowe.

A co mawi wyktadowca?

Dr inz. Andrzej Janicki, prodziekan Wydziatu
Naul‘(n;l Zywieniu Cztowieka i Konsumpcji

Technologia zywnosci i zy-

fot. SGGW

Trudne studia

Technologia zywnos$ci uchodzi po-
wszechnie za jeden z trudniejszych kie-
runkéw. Na pierwszym ,inzynierskim”
etapie trwa siedem semestrow, ktére
potem — jesli sie chce — mozna dopet-
ni¢ kolejnymi trzema, aby zdoby¢ tytut
magistra.

Duzo godzin ¢éwiczen i wyktaddw
zajmuje chemia. Na pierwszym roku ta
nieorganiczna i fizyczna, na drugim bio-
chemia, chemia zywnosci—i wiekszos¢
z nich konczy sie egzaminem. Dzieje sie
tak nieprzypadkowo, bo w zawodzie
technologa ogromne znaczenie odgrywa
przeciez wiedza o tym, jakie (i jak) pro-
cesy chemiczne wptywaja na zywno$é
i co trzeba zrobi¢, aby nimi umiejetnie
sterowac dla osiggniecia zamierzonego
efektu. Podobnie zresztg jak i fizyka,
ktérej tez jest na tym kierunku niemato
(okoto 60 godzin wyktadéw i laboratoriow
z egzaminami). Wiasciwe wykorzystanie
procesow fizycznych pozwala wydtuzyé
(i to bez potrzeby zastosowania konser-
wantéw) terminy przydatnosci zywnosci
do spozycia.

Student technologii zywnosci poznaje
tez tajniki maszynoznawstwa, na ktore
poswieca ponad 70 godzin ¢wiczen

http://www.biotechnolog.p!

i wyktadéw. Nie sposdb wyobrazi¢ sobie
dobrego technologa zywnosci, ktéry nie
bedzie miat pojecia, na jakich zasadach
dziafajg maszyny w zaktadach przemystu
spozywczego. Zresztg po tych studiach
mozna takze pracowac przy projektowa-
niu i wytwarzaniu maszyn produkujgcych
Zywnosc.

Od pigtego semestru w planach zaje¢
pojawiajg sie technologie zywnosciowe.
W zaleznosci od wybranej specjalizacji
student wgtebia sie w tajniki technologii
np. zbdz, miesa, tuszczéw, koncentratéw
spozywczych, poznaje zasady przecho-
wywania zywno$ci, uczy sie, jak oceniac
jej jakose, jak zachowac bezpieczenstwo
i higiene podczas jej produkcii.

Na pewno nie wolno lekcewazy¢ kil-
kutygodniowych praktyk i to nie tylko z tej
racji, ze pozwalaja poréwnac akademickg
teorie ze ,.spozywczg” rzeczywistoscig. To
réwniez doskonata okazja do nawigzania
kontaktow w zakfadzie pracy, ktére po
zakonczeniu nauki mogg zaowocowac
szansa, jesli nie zdobycia pracy, to chocby
odbycia sensownego i bardzo potrzeb-
nego w tym fachu stazu.

Specjalizacji jest w ofercie kazdej
uczelni niemato. Mozna wiec zdecydowadé
sie na technologie okreslonego rodzaju
zywnosci, skupic sie na jej jakosci albo

wienia czZtowieka jest kierunkiem ¢
typowo interdyscyplinamym, co
znajduje swoje odbicie w tym,
iz w programie studiéw znalazia
sig wiedza tak z zakresu nauk
przyrodniczych, jak i nauk o zy-
wieniu cztowieka i edukacji zy-
wieniowej, wiedza o metodach
wytwarzania zywnosci oraz jej
bezpieczenstwie zdrowotnym
ijakosci, a takze zzakresu nauk i
ekonomicznych oraz z obszaru zarzgdzania i orga-
nizacji, nauk konsumenckich i marketingu.

Kandydat na studenta tego kierunku powinien
mie¢ bardzo dobre podstawy w zakresie nauk
przyrodniczych, a szczeg6lnie chemii i biologii oraz
matematyki. \Wysoce pozadane sg zainteresowania
eksperymentowaniem oraz zdolnos¢ analizowania
danych tak z wykorzystaniem technik informatycz-
nych, jaki Ioc?lcznego whnioskowania. A niezwykle
cenne i przydatne cechy osobowe to systematycz-
nos¢, entuzjazm, a takze zdolno$¢ nawigzywania
kontaktu z ludzmi.

na organizacji produkcji. Bardzo popu-
larna jest biotechnologia zajmujgca sie
wykorzystaniem proceséw biologicznych
na skale przemysfowa, obecnie coraz
czesciej koncentrujgca sie na genetycznie
zmodyfikowanych organizmach (GMO),
najczesciej wiasnie zywnosci. Takze
dietetyka (pisaliémy o niej w numerze
2/2010,,Cogito”), pomimo iz z zasady jest
juz samodzielnym kierunkiem studiow,
to na niektérych uczelniach pozostaje
specjalizacjg w ramach technologii
Zywnosci.

Prace da przemyst
Spozywczy

Gdzie mozna szuka¢ pracy po tych
studiach? Przede wszystkim w firmach
zwigzanych z przemystem spozywczym
produkujacych badz wytwarzajgcych mie-
so, przetwory rybne, mleczne, zbozowe
—to zaledwie kilka tylko przyktadéw. Mozli-
wosci wykorzystania zdobytej wiedzy jest
wiecej. Moze byé to wiec chtodnictwo czy
przechowalnictwo zywnosci, instytucje
kontrolujgce jej jakos¢. Specialisci od tech-
nologii zywnosci i zywienia potrzebni sg
rowniez w zakiadach gastronomicznych
wszystkich ich odmian, szpitalach, sana-
toriach, osrodkach wypoczynkowych.
Srednie zarobki inzyniera w tej branzy
to okolo 4600 zt. M
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